
“ Menù di Pasqua 2011”
Aperitivo con formaggio e torta salata.

Antipasto : Uovo benedetto, mozzarella di bufala, polenta
                   fritta al lardo, ombrina con fragole-radicchio e
                aceto balsamico, pomodori secchi, crostone al polpo.

Primi: Risotto alle fragole con prosecco al profumo di menta
               Cannelloni ripieni con gamberi, ombrina e ricotta .

Secondi:      Carrè d'Agnello alle erbe al forno con patate
                    Pescato del giorno al forno con salsa abbinata.

Contorni:     Insalata mista, sformato di verdure.

Dessert:       Pastiera, Schiacciata, Colomba e Caffè.

Vini:     Montalpruno Sereno Toscana Bianco IGT 2009
   Perazzeta Montecucco Sara Rosè IGT  2009
    Belmonte Syrah Rosso Sicilia IGT 2009

Prezzo a persona  €  45,00
E' gradita la prenotazione


